Greenyard a I’origine d’une vague d’infections a la bactérie listéria en Europe
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Greenyard a l'origine d’'une vague
d’infections a la bactérie listéria en
Europe

Le producteur de légumes belge Greenyard est a I'origine d'une vague
d'infections a la bactérie listeria, selon I'autorité européenne de
sécurité des aliments (EFSA). Au moins neuf Européens sont décédés
apreés avoir ingéré des légumes surgelés infectés issus d'une usine
hongroise de la société belge. En Belgique, aucune victime n'est a
déplorer mais selon plusieurs quotidiens flamands, la bactérie a bien
été retrouvée dans du mais surgelé en 2017.
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La bactérie listeria aurait aussi été repérée en 2017 en Belgique dans deux échantillons de
mais surgelé, rapportent Het Nieuwsblad, de Gazet van Antwerpen et Het Belang van Limburg
samedi.

D'aprés I'Agence fédérale pour la sécurité alimentaire (Afsca), I'enquéte est menée par les
autorités sanitaires hongroises. "La contamination a eu lieu sur un de leur site. lls doivent faire
des constatations”, affirme le porte-parole de I'Afsca Philippe Houdart dans la presse
flamande.

Il ne se dit pas étonné que des échantillons aient déterminé une contamination, car cette
usine hongroise livre aussi des produits en Belgique. "Cela ne veut pas dire que tous les
produits de cette usine sont contaminés. Un tel processus de production est complexe. Nous
n'en savons toujours pas assez."

Greenvard : "Des analyses supplémentaires sont
nécessaires"

Des analyses supplémentaires sont nécessaires concernant les 47 cas, dont neuf mortels,
d'infection a la bactérie listeria, a indiqué vendredi le producteur de Iégumes Greenyard. Une
souche similaire de la bactérie a été relevée dans une usine hongroise du producteur belge
de légumes, dont I'action a été suspendue vendredi a la Bourse de Bruxelles alors qu'elle
chutait de prés de 10%.

L'entreprise insiste sur le fait que cela ne signifie pas forcément qu'il y a un lien médical entre
les deux affaires et souligne avoir pris "toutes les mesures possibles pour garantir la sécurité
alimentaire”. La société a notamment procédé a une série de rappels de produits.

Greenyard indique aussi étre en contact constant avec les autorités concernées, et
notamment I'autorité européenne de sécurité des aliments (EFSA).

Enfin, Greenyard s'attend a ce que les diverses actions entreprises, notamment les rappels
de produits, engendrent des colits. Greenyard précise cependant étre assuré pour les colits
de rappel et les dommages éventuellement causés par ses produits.

https://www.vrt.be/vrtnws/{r/2018/07/14/greenyard-a-1 _origine-dune-vague-dinfections...



Ameéliorer I'hygiene et la nettoyabilité de vos équipements avec
Packo Surface Treatment :
Micro-ondulation, Amorphisation, Polissage électrolytique,

Packo,

www.electropolish.be Surface Treatment

Packo Surface Treatment: Finitions pour ’acier inoxydable

- Micro-ondulation: Ce traitement électrochimique réalise une surface a topographie ondulante et lisse.
Ceci méne a un effet de coussin d’aire entre le produit et la paroi de l'installation.

- Amorphisation: Réalise une surface amorphe et fermée (comme le verre). La surface non-poreuse
reste I'acier inoxydable et ne s’écaille pas.

- Polissage électrolytique: Enléve les impuretés et augmente fortement la teneur en chrome et nickel dans
I'alliage inoxydable. Augmentation importante de la résistance a la corrosion.

- Dénoircissement: Enlévement électrochimique des contaminations et minéraux de la surface. Anéantir
les mécanismes de noircissement de produits pharmaceutiques et agro-
alimentaires.

- Décapage/Passivation: Enléve les couches colorées du soudage et enléve les contaminations ferritiques et
ferreuses.

- Microbillage: Projection de microbilles « inertes » sur la surface.
- Finition anti-adhérence: Combinaison de traitements en fonction de I'application.
- Finition résistant aux bactéries: Combinaison de traitements en fonction de I'application.

- Micro-ébavurage: Réalise une surface lisse. Enlévement d’'écaille, bavure, poussiére métallique pour
éviter que les produits agro-alimentaires et pharmaceutiques ne soient contaminés
avec des particules de métal.

- Surface a coefficient de frottement bas : Finitions pour un bon glissement.

- Eviter la corrosion: Combinaison de traitements en fonction de I'application.

- E-polidur: Réalise une surface dure pour éviter 'usure, 'abrasion et le grippage.
- Remise en état, pongage, Ra: Réparation et rénovation d’équipements.

- Dérouging: Enléve et évite cette corrosion spécifique (rouging, blacking) en application ultra-
propre.

- Conseil, certifier, mesurer : concernant I'hygiéne, la nettoyabilité, I'anti-adhérence et la résistance a la
corrosion.

- COMMENT: Les traitements et finitions Packo se réalisent par immersion. Prévoir un concept
étanche et/ou avec un bon écoulement dans la construction. Nos traitements ne
mettent pas de couche et ne s’écaillent pas. Nous réalisons une transformation de la
surface — qui reste I'acier inoxydable. Tout est compatible avec EHEDG, FDA, 3A,
GMP, HACCP.
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